
VEREIN DER ABSOLVENTEN LANDWIRTSCHAFTLICHER SCHULEN 
                                                                                               SEKTION LAIMBURG 

 
 

Einladung zur 

2- tägigen  Lehrfahrt ins Anbaugebiet der Haselnuss 

in der Provinz Cuneo (Piemont) 

von Donnerstag, 28. Juli  bis Freitag, 29. Juli 2016 

Reiseleitung: Dr. Walter Guerra, Versuchszentrum Laimburg 

 

Ursprünglich stammt die Haselnuss aus der Türkei, hier wird auch heutzutage noch ein Großteil davon angebaut (ca. 600.000 t auf 

400.000 ha). Außerdem findet man diese Schalenfrucht hauptsächlich im gesamten Mittelmeerraum, in Azerbaidjan, Georgien und den 

USA. Italien ist mit über 100.000 t auf 70.000 ha der zweitgrößte Produzent weltweit. Nach Kampanien, Latium und Sizilien ist national 

der Piemont die viertwichtigste Anbauregion. Die wichtigste Sorte ist hier Tonda Gentile Trilobata. Innerhalb des Piemonts belegt die 

Provinz Cuneo mit ihrer Anbaufläche der Haselnuss als Hauptanbau den ersten Platz: Mit ihren fast 7.000 ha bedeckt sie fast 89,5% der 

für die Haselpflanzungen verwendeten Fläche und liefert fast 85% der piemontesischen Produktion.  

In Begleitung des auf Schalenobst spezialisierten Versuchstechnikers Mauro Forneris besichtigen wir in der Zone um Alba/Bra/Barolo 

am ersten Tag eine Baumschule, kommerzielle Anlagen der Haselnuss und einen spezialisierten Maschinenbetrieb. Am zweiten Tag 

stehen die Besichtigung eines Verarbeitungsbetriebes für Haselnüsse sowie der Besuch eines Bioweinbaubetriebes mit Verkostung auf 

dem Programm.  

Donnerstag, 28.07.2016 

Abfahrt mit Reisebus „Domanegg-Reisen“ um:   
04.30 Uhr Lana - Lido  
04.50 Uhr Bozen – Parkplatz Firmian – Autobahneinfahrt Bozen Süd  
05.00 Uhr Neumarkt – Autobahneinfahrt Parkplatz 

 

Fahrt nach Lequio Berria (Mittagessen unterwegs) - dort angekommen, Besichtigung der Baumschule, der Jung- und 
Produktionsanlagen des Betriebes Noccioli & Nocciole. Im Anschluss Führung durch den Betrieb Chianchia in Cherasco,  Herstellung 
und Vertrieb von Maschinen für die Ernte, Säuberung, Trocknung und Verarbeitung von Schalenobst 
Übernachtung im Hotel Langhe in Cherasco, wo uns auch ein Abendessen mit piemontesischen Köstlichkeiten  serviert wird. 
 

Freitag, 29.07.2016 

Wir beginnen den Tag mit der Besichtigung des Verarbeitungsbetriebes La Regale – Nocciola Piemonte I.G.P. in Sinio 

Im Anschluss besuchen wir den Bioweinbaubetrieb Erbaluna in La Morra, wo uns eine Weinverkostung erwartet.  

Nach einem gemütlichen Mittagessen geht es wieder zurück nach Südtirol! 

 

Reisekosten:             €  250,00 – (Einzelzimmerzuschlag 20,00 Euro) 
            
Im Preis nicht inbegriffen:  Mittagessen am ersten Tag, Getränke zu den Mahlzeiten sowie persönliche Ausgaben  

 
Die Einzahlung ist nach bestätigter Anmeldung auf das Konto des ALS bei der RAIKA Terlan vorzunehmen 

IBAN: IT93X0826958960000300213551 
Anmeldung  im Büro des ALS von 08.30 Uhr – 12.00 Uhr 

Tel. 0471/258197 – E-Mail: absolventenverein@rolmail.net 

Anmeldeschluss: 14. Juli 2016 - begrenzte Teilnehmerzahl! 

 
Wir freuen uns auf rege Beteiligung und auf eine spannende, erlebnisreiche Lehrfahrt! 
Der Vorstand der Sektion Laimburg                                                                                                                       


